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Cielom tejto publikdcie je priniest prehl’ad
lokalnych vyrobcov z okresu Stropkov a ich produktov.
Podpora lokalnych farmarov, remeselnikov a vyrobcov
v okrese Stropkov prindsa benefity pre spotrebitelov,
producentov  irozvoj okresu. Chceme pomoct
S vytvorenim podmienok pre rast malych miestnych
firiem, ktoré im pomdézu zvysit predaj, vyrobu a aj
zamestnanost’ vV okrese.

Kuapou lokalnych produktov nielen podporujete
miestny rozvoj, ale zaroven déavate moznost prezit
remeslam naSich otcov amam. Pri  miestnych
potravinach viete Co jete azaroven pomahate
minimalizovat negativne dopady dopravy potravin
a vyrobkov, ¢astokrat cestujucich z odl'ahlych krajin.

Vyhladavanie podnikatel'ov bolo uskuto¢nené miestnym zistovanim a ich priamym oslovenim. Sme hrdi na to, Ze vdm moézeme prezentovat
Sikovnych remeselnikov, vyrobcov, pestovatel'ov a chovatel'ov z okresu Stropkov. Ak aj vy medzi nich patrite a chcete takouto formou prezentovat’
svoje lokalne produkty, kontaktuje nas telefonicky: 0907 151 408, 0907 151 439 alebo emailom na info@nrostropkov.sk.

Spracovalo: Fotografie mesta Stropkov: Zastitu nad projektom prevzalo:

Centrum pre podporu rozvoja okresu Stropkov, n.o., Andrej Belovez¢ik — Mesto Stropkov

Hviezdoslavova 7/7 (II. poschodie, €. dv. 201) www.photogallery.abell.sk, Mestsky urad

091 01 Stropkov, Hlavna 38/2

email: info@nrostropkov.sk Fotografie jednotlivych produktov Stropkov 091 01

web: www.nrostropkov.sk a prevadzok boli dodané jednotlivymi Slovenska republika

tel. ¢.: 0907 151 408, 0907 151 439 prezentovanymi lokalnymi producentmi email: podatelna@stropkov.sk
web: www.stropkov.sk
tel. ¢.: +421 54 4868 800

MINISTERSTVO Centrum pre podporu rozvoja okresu Stropkov, n.o. — projekt realizovany s finanénou podporou Ministerstva
AT S ALNEHO ROZVOIAinvesticii, regionalneho rozvoja a informatizacie SR — program Podpora najmenej rozvinutych okresov
SLOVENSKE| REPUBLIKY a regionalny rozvoj
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Tvaditné rodinné
byfinkové produicty

TRADICNE RODINNE
BYLINKOVE PRODUKTY

V rodine Kacémaréikovej sa tradicia Divorastuce bylinky zbieraju v blizkom Rodina  Kafmarc¢ikovcov — nevyuziva

bylinkarstva prenasa uz 4 generacie. Dedi sa
U nej laska k bylinkam 1 spdsoby ich vyuzitia.
Zber divorastucich aj pestovanie §l'achtenych
bylin je kazdodennou sucast’ou ich rodinného
zivota. Vyrabaju caje zjednodruhovych
byliniek, ako aj rozne bylinkové zmesi
a najnovsie aj bylinkové sirupy. Momentélne
pripravuju 21 druhov domacich bylinkovych
sirupov, ktoré su Cistym extraktom byliniek
s cukrom. Praca rodiny Kacémarcikovej je
vysostne rucna — od zberu, pestovania,

okoli, ¢i vo vzdialenejSich oblastiach, avSak
vzdy tak aby produkty zich byliniek boli
naozaj Cistym darom prirody.

Bylinky, ktoré v nasej prirode beZne nie
je mozné najst, pestuji. Plochy na

pestovanie  amnozstvo  byliniek  je
prispdsobené doterajsej spotrebe.
Samozrejmostou je ruéna praca — od

sadenia, cez starostlivost’ az po zber. V ich
zahrade maju napr. levandul’u, Salviu, palinu,

ziadne chemické postreky. Jedinym kritériom
pre nich je, aby produkt z ich bylin mohli dat’
bez obav na stol vlastnym det’om.

suSenia, rezania byliniek aZz po tradi¢né yzop, rakytnik, alchemilku, echinaceu
spOsoby maceracie a vyroby sirupov podla a mnoho d’alSich.
starodavnej rodinnej receptiry.

DISTRIBUCIU PRODUKTOV ZABEZPECUJU KACMARCIKOVCI FORMOU ,, PREDAJA Z DVORA“. MOZETE ICH NAVSTIVIT
PRIAMO DOMA, KDE RADI POSKYTNU VIAC INFORMACIi O PRODUKTOCH ALEBO SPOLU SPOZNATE JEDNOTLIVE BYLINKY
A ICH UCINKY.

Mgr. Helena Ka¢marcikova — FlorKa, Turany nad Ondavou 134, 090 33, tel: 0908 302 700, email: bylinky.caje@gmail.com
Facebook: Tradicné rodinné bylinkové produkty https://www.florka.sk/

Prvoradym produktom su domace bylinkové
sirupy. V stcasnosti je to az 21 rdznych
jednodruhovych a ovocno - bylinkovych sirupov
s cukrom. Ak je to potrebné, cukor je nahradzany
k. medom. Dalsim produktom su  balené
% jednodruhové bylinky a bylinkové zmesi. Zmesi

| su pripravené pre najbeZnejSie poziadavky, ale
pripravuju aj tzv. zmesi ,,na mieru” — po hlbSom
sa oboznameni so zdravotnym stavom @ a
konzultacii s lekdrom. V menSich mnozstvach
" pripravuji aj maste, tinktary a oleje.
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;’/f’ — Rodinna farma sa zaobera

chovom nosnic vo vol'nom vybehu

dinova farma Vidi$¢s a predajom vajec anosnic. Volny

ot¢a 4 vybeh  nosniciam  zabezpecuje

090 otéa dostatok pobytu na sinku atak

prisun vitaminu D, ktory sa

2 dis¢ak: 09 39 608 pozitivne podpisuje na kvalite

omas Vidiscak: 0918 730 726 vajec. Chov sa nachadza v obci

Paula Vidis¢akova: 09 440 mimo  hlavnych  ciest, ¢o

zabezpecuje CistejSie ovzduSie pre

e-Ma nosnice. Nosnice su kimené

zmesou, ktora si tato farma dava

aceboo dinova Farma Vidis¢4 vyrabat' priamo na mieru pre svoj

chov. Zmes neobsahuje ziadne

g i ' geneticky modifikované organizmy

| ‘ (GMO), ani Ziadne farbiva. Farma -

dava doraz na ekologickejsi chov Predaj vajec

hydiny tradi¢nym spdsobom chovu, Predaj nosnic

I aby tak zékaznikom pontkali

b L chutnd a zaroven kvalitni hydinu
s a jej produkty.

4 Vajcia st na tejto rodinnej farme
: zbierané ru¢ne po hniezdach, ktoré
Lk /¢ st rozmiestnené v halach.

Predaj vajec je uskuto¢novany
Vv ramci mesta Stropkov dovozom

priamo k zékaznikovi po
telefonickej  objednavke alebo
0 ARA 0)) A FAR priamo na farme nachadzajicej sa
v obci Chotcéa, kde modzete zaroven
Po—Ne: 8:00 — 16:00 vol'ny vybeh nosnic aj vidiet.
alelDO PO teleto e|] aonoae
2 0 0 ho Z vajec zHydinovej farmy

Vidis¢dk su pripravované jedla
v skolach v meste Stropkov
aniektorych  Skoldch v meste
PreSov. Rodinna farma wvajcia
dodava aj do obchodnej siete Fresh.
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V¢elia Alchymia je mala rodinna vcelia farma situovana v okrese
Stropkov. Siroko d’aleko sa nenachddza Ziadna priemyselna oblast’,
V pol'nohospodarstve ziadne vcelarsky vyznamné rastliny oSetrované
pesticidmi, iba ¢ista priroda. Tito certifikovani registrovani hobby vcelari
S profesiondlnymi postupmi arodinnou tradiciou Su aj drzitelmi
certifikdtov z apiterapie, zapojeni v projekte BlesaBee. Pri oSetrovani
vcelstiev pouzivaju predovsetkym biotechnické opatrenia a Coraz viac sa
snazia uberat’ k prirodnému v¢elareniu.

Vcelia Alchymia sa zaobera nielen produkciou medu, ale
predovSetkym spracovanim d’alSich vcelich produktov. Vyrdbaju
propolisové tinktiry, masti¢ky, ¢ipky, vyrobky z véelicho vosku a mnoho
inych vyrobkov. Ich produkty st vysoko kvalitné a vzdy cCerstvé -
vyrabaju ich pravidelne v malom mnozstve.

VCELIA ALCHYMIA
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Produkty

Propolisové maslo

Propolisova ¢okolada

Mast’ na zenské problémy

Kostihojova tinktara

Voskové tehlicky

Voskovy zabal

Zavoskované obrusky

Tradie mlieko

Tinktura z Vijacky vostinovej

Vieckovica, Propolisovy likér

RAW Ambrézia - Perga — Vceli chlieb

Ochutené minimediky,

Vlasské orechy v mede, Physalis v mede
Propolisova tinkttra, Propolisové ¢ipky, Propolisové Cipky
s rakytnikovym olejom,

Propolisovy olej

Propolisova mast’ s nechtikom

Propolisova mast’ s Cejlonskou Skoricou
Kostihojova mast’ s propolisom, Kostihojova mast,
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Peter MusSinsky
Mlynska 699/19
091 01 Stropkov

PM.ml - 0907 405 698
PM.st - 0904 338 563

E-mail:

Facebook: Drevorezba

Vytvarny klub v Stropkove
zdruzuje 'udi spajajucich umelecky
cit a tizba vZdy znova a znova brat’
do ruk Stetec ¢i rezbarske nacinie a
vytvarat’ nieco nove,
neopakovatel'né, ¢o naplni jednu
tuzbu a potom ich Zenie za d’alSou.
Medzi nich patria aj Peter Musinsky
st. a jeho syn Peter ml.

Peter MusSinsky st., rezbar
samouk, uz od malicka ako chlapec
vyrezaval z dreva hlavne pistole a
valasky. Zacinal s reliéfmi, neskor
presiel k figurdlnym plastikdm. Od
osemdesiatych rokov sa venuje
insitnému umeniu s ludovymi a
prirodnymi motivmi. Drevo mu
poskytuje hlboké pochopenie, ale aj
objavovanie bohatych tvarov a
vyrazovych  moznosti.  Pracuje
prevazne s lipou, ale aj s dubom,
orechom, borovicou ¢1  tujou.
NajtvarnejSia je asi lipa. Na vela
veci priSiel sam a poznatky z
rezbarstva ziskaval aj na plenéroch
a  seminaroch,  ktorych  sa
zucastioval. Prace ma vystavené v
roznych interiéroch a exteriéroch,
na Slovensku i v zahrani¢i. Najd’alej
sa dostali do New Yorku a
Australie.

Z jeho prac, ktoré sa v
sukromnych zbierkach, sa teSia
majitelia v Holandsku, Franctzsku,
Taliansku, Rakuasku, Pol'sku 1 v
Cechach. Spogitané prace, ktoré
vytvoril, nemd, ale bude ich viac
ako sto. Vel'kost'ou od figirok az po
postavy dosahujice dva metre.

Samostatné  vystavy mal v
Stropkove, vo Vranove a Svidniku.
Zuclastnoval sa pravidelne narodnych
vystav v Ruzomberku a ziskal aj
celoslovenské ocenenia. K rezbarstvu
priviedol aj svojho syna Petra juniora.
Na rozdiel od jeho otca mu je v
rezbarstve blizSia abstrakcia ako
realita. Pre jeho tvorbu je priznacné
vyuzivanie sakralnych motivov. Je
zastanca moderného zmyslania Vv
umenti a otec je viac konzervativny, tym
sa vzajomné perfektne dopliuju.
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Spolo¢nost AGRO EKO SLUZBY, s.r.0., pdsobi na trhu od roku
1997. Zaobera sa ZzivociSnou a rastlinnou vyrobou. Dominantna je
zivocisna vyroba s chovom 1300 ks oviec a 350 ks hovadzieho dobytka.
Cela Zivoci$na arastlinnd vyroba je zaradend v systéme ekologického
hospodarenia. Zivo&isna vyroba je zamerana na produkciu hovidzieho
mésa a na chov mladého dobytku. V chove oviec je prioritnou oblastou
vyroba BIO ovc¢ieho hrudkového syra abryndze pre domadcich
odberatel'ov. Rastlinna vyroba je prevazne zamerana na vyrobu krmovin
pre zivociSnu vyrobu.

AGRO EKO SLUZBY, s.r.o0. zamestnava 23 F'udi a v okrese Stropkov
je jedinou farmou, ktord sa zaobera spracovavanim ovcieho mlieka,
vyrobou ovéieho hrudkového syra a bryndze. Vyrobky st ekologicky
spracovavané, bez pouzitia chemickych prisad pri mlie¢nych vyrobkoch,
preto su na vysokej kvalitativnej a bio urovni.

AGRO EKO SLUZBY, SRO.

Bryndza

Ov¢i hrudkovy syr

b
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Produkty

o vyrobena len z ov¢ieho

- hrudkového syra bez tepelnej Gpravy.

Bryndza obsahuje az 1000 nasobne
viac uzitocnych mikroorganizmov ako
jogurty. Tento vynikajtci bioprodukt
je vydatnym zdrojom kvalitnych
bielkovin, mineralov a vitaminov B-
komplexu. Pre tych, ktori maju radi
ostrejSiu  bryndzu s  vyraznejSou
chut'ou sa odporuca ponechat’ ju jeden
az dva dni dozrievat pri teplote do 20
°C. Pri teplote do 5 °C vydrzi bez
problémov dva tyzdne.

° obl'ibeny je cerstvy,
nevykysnuty, najradSej jednodiovy,
aby tzv. vizgal. Nevyzrety a
nevykysnuty syr je vSak potrebné

| dochucovat, je tazSie stravitelny a

menej vhodny pre l'udska vyzivu. Ak
si kuapite cerstvy syr nechajte ho

. dozriet’ aspont 3 az 4 dni pri teplote

okolo 16 °C. Syr je po vyzreti plne
stravitelny a vhodne;jsi na
konzumaciu. Takto vyzrety syr sa da
jest v neupravenom stave, da sa
konzervovat napriklad naloZzenim do
oleja alebo aj vyprazat. Syr je
vyrobeny iba z ov¢ieho mlieka s plnym
obsahom tuku. Mlie¢ny tuk dodava
syru chut’ a syrovu arému.
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Pri rybniku 1851/11
091 01 Stropkov
tel.: 0903 609 843

e-mail:
email :

Facebook: kmit.stropkov

Vybrané vyrobky najdete aj v predajni:

NABYTOK KMIT
Hlavna 30, 091 01 Stropkov

OTVARACIE HODINY:
Po—Pia: 9:00 — 17:00
So: 9:00 -12:00
Ne: Zatvorené

VITRAZE

vV roku 1990  wvzniklo
stropkovské zdruzenie fyzickych
0sob v podobe rodinnej firmy JAK
DUP (skratka vyjadrovala mena
a podnikatel'ské zameranie
vyrobnej sluzby: Jozef a Agata
Kmitovi — dekoracia uzitkového
porcelanu). Spoloc¢nost’ sa teda
zacCala zaoberat’ dekoraciou
porcelanu  askla.  Podnikatelia
majuci rodinné vizby na Bruntalsko
(CR), kde vmeste Vrbné pod
Pradédem existovala uz takmer 200-
ro¢na tradicia vyroby Snurok, sa
rozhodli vzhladom k vysokému
dopytu na trhu a neexistujice;
vyrobe tohto tovaru na Slovensku
K preorientovaniu hlavného smeru
svojho podnikania na vyrobu tohto
tovaru. Atak na prelome rokov
1991/1992 zacala firma rozSirena
o synov Jozefa a Radka, vyrabat’ aj
Snurky do vSetkych typov detske;,
damskej a panskej obuvi. K d’al§im
produktom, ktoré tato rodinna firma
na trhu ponuka, patria odevné
Snurky, murarske $nury, zaluziové
Snury, paddkové Snury, tesniace
Snury, ohradnikové lanka, pasy
a d’alsie Snary pre domadcnosti,
Sportové ucely a vyuzitie
v priemysle.

V roku 2000, ked’ doslo k utlmu
aktivit malovania porceldnu, sa
firma JAK DUP preorientovala na
vyrobu vitraZze technikou Tiffany,

teda umelecke;j kompozicii
farebnych skiel podla predom
stanoveného nakresu. Firma

zhotovuje vitrdze okien, dveri,
rozdelovacich stien, ¢i  vyplne
nabytkovych stprav ¢i  inych
dekoracnych predmetov.

V meste Stropkov sa firma
podielala na tvorbe wvitrdzi pre
narodnu kultrnu pamiatku
Sanktudrium NajsvitejSicho Tela
a Krvi Kristovej (rimskokatolicky
kostol), na tvorbe vitrdzi pre
gréckokatolicky kostol sv. Cyrila

a Metoda, gréckokatolicky kostol sv.
Petra a Pavla v miestnej Casti Boksa
alebo Cirkevnej zékladnej Skole sv.
Petra a Pavla.

V okrese Stropkov firma vytvorila
vitraze pre rimskokatolicky kostol sv.
Jozefa v Breznici, goticky kostol sv.
MikulaSa v Strocine, rimskokatolicky
kostol PovySenia svitového kriza
V Dupline. Ich vitrdze zdobia aj kostoly
v KoSickom a PreSovskom kraji
a roznych firmach a rodinnych
domoch.

L -

=
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Jedinecnost medu ztejto vcelnice pozostava predovSetkym
Z druhovej rozmanitosti rastlin v okoli véelnice. Blednica sa vyznacuje
najpocetnej§im vyskytom cereSne vtacej v Sirokom okoli. V kombinacii
s javormi a lesnymi bylinami, ktoré kvitnt od zaciatku aprila do méja,
zabezpecuje husty jarny med s Vonou pol'nych ¢eresni.

Koncom jari patri k vyznamnym producentom pel'u a nektaru hloh
obyc¢ajny, malina lesna, vzacna krusina jelSova a sprievodné rastliny, ako
hluchavka, ¢i papava.

V druhej polovici leta, pri tretom vytacani medu je pre vcelarov
z Veelej farmy Zelendk dolezité pocasie v Case kvitnutia ostruZiny
Cernicovej — Cernica a lipy malolistej. Svojpomocne seju aj facéliu

vraticolistu, ktorda dava medu nevSednu citronovu vonu a tmavohnedu e i b

farbu o g y Produkty
To vsetko spolu s poctivou pracou vciel a vCeldra avyse tridsat’ . el

rocnymi sktisenostami odovzdavanymi zZ generacie na generaciu dava A SO . v Med

predpoklad k vysokej kvalite medu a udrzaniu bohatej diverzity casti ; : Propolis

okresu Stropkov-Blednica.

Vcelia farma Zelenidk ponuka aj vcelie rodiny, ktoré uz boli takto
umiestnené vo vcelniciach v okrese Stropkov v obci Chotca a Bystra
a priblizne 10 rodin v roznych véelniciach v okrese Presov.

V¢elie rodiny

Ing. Martin Zelenak
Chotca 136

090 21 Chotca

Tel. ¢.: 0910503707

Email: zelo.m@centrum.sk
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TAJOMNE KARPATY, s.r.o.
Sucha 19
090 23 Vladi¢a

Jan Arbet
Kamil S06§

Tel: 0904 743 162
Email:

Facebook: Tajomné Karpaty

BRASNARSTVO

Za projektom Tajomné Karpaty
st dvaja nadsenci koni a prirody Jan
Arbet (Dragovid) a Kamil So68. Jan
Arbet riesi reklamu, objednavky
a venuje sa aj rucnej vyrobe z koZe.
Kamil So6s sa uz viac ako 20 rokov
Specializuje na pozorovanie vlkov
prave Voblasti Karpat. Tajomné
Karpaty prevedd na konskych
chrbtoch okolim obce Sucha aj
uplnych zaciatocnikov, ktori na
koni nikdy nejazdili, azaroven
vam porozpravaju o zazitkoch
s divymi zvieratami. Okrem chovu
koni a jazdeniu sa nadSenci prirody
z Tajomnych Karpat venuju aj
ruénej vyrobe zkoze, peceniu
kvaskového chleba a peciva, vyrobe
bavlnenych sietok na ovocie,
zeleninu, ¢i  vyrobe lanovych
vreciek na pecivo a bylinky.

Trasy a terminy jazd na konoch:

ruc¢na vyroba z koze:
westernové brasne za sedlo,
opasky, kabelky, brasne na
notebook, puzdra na okuliare
anoze,

kvaskovy chlieb, pecivo
bavlnené sietky na ovocie,
zeleninu

Hovidzia koza je Uzasny . . .
lanové vreckd na

material, z ktorého sa daju podla

fantazie a zelania vyrobit' krasne

a trvanlivé vyrobky. Takato vyroba

nadvdzuje na staré braSnarske

a remenarske umenie. Z koze sa da

i ; vyrobit'” vSeliCo, napriklad aj:

' N e westernové brasne za sedlo, opasky,
\\\&\ damska  kabelka, brasna na
g\ ‘ TRy notebook, kapsa na hrusku sedla,
UHI A L puzdro na okuliare, ¢i puzdro na
ndz. Vsetky vyrobky si vyrabané

rucne podl'a poziadaviek zakaznika.

10
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Jakub Vorobel’ z Chotce je najmlad$im zvonolejarom na Slovensku.
Tomuto netradicnému remeslu, Specializovanému na vyrobu zvonov
a odlievanie bronzovych diel, sa zacal venovat ked” mal 14 rokov.
Priviedla ho k nemu laska k zvuku zvonov, ktora sa podla jeho nazoru
neda k nicomu inému prirovnat’.

Zvonolejarstvo bolo jeho konickom popri $tidiu na konzervatoriu
v KoSiciach, kde Studoval hru na gombikovy akordeon. Remeslu
zvonolejarstva sa priucil sam, a to metoddou pokus-omyl. Vetko potrebné
na vyrobu zvona si sam ¢i uz vyrobil alebo zabezpecil. Prvy zvon
s ktorym bol spokojny sa mu podarilo odliat’ az po dvoch rokoch. Jakub
sa venuje najmé odlievaniu zvonov, a to roznych velkosti, od malych
S priemerom 14 cm az po také, ktoré majt priemer 70 cm a vahu 300 kg.

Zvony su vyrabané tradi¢nou stredovekou metodou. Jakub si najprv
vypocita profil a nasledne ton zvona. Zvon obsahuje celé spektrum tonov,
preto musi vybrat' pre zvon taky ton, aby pripadne ladil aj k d’al§im
zvonom pri ktorych je umiestneny. Nakres musi byt presny, aby po
vyrobe Sablony a formy zvona anaslednom odliati zvona, mal tento
presne taky ton, aky si na papieri navrhol. Za pomoci prvej Sablony sa zo
zmesi hliny, piesku, slamy a piva vyformuje prva forma, ktora sa nazyva
jadro. Tato forma kopiruje vnttro zvona. Druha sa vola falo§ny zvon a
kopiruje vonkajSok zvona. Formy sa navoskuju a nalepia sa na ne texty
a ornamenty. Nasledne sa vytvori treti diel formy, ktory sa nazyva plast’.
Forma sa vypali a rozbije, faloSny zvon sa vyhodi a ostatné dve formy sa
pouziji na naliatie bronzu. Formy sa nasledne dosusuju a ked’ je forma
sucha, tak sa zvon odleje z bronzu. Forma musi vydrzat’ teplotu az 1200
stupniov. Zvon chladne v zemi v zavislosti od jeho velkosti niekol’ko dni
aZ mesiacov.

Zvony, ktoré Jakub vyraba, sa prispdsobuju Zelaniam zakaznikov
a slizia na rozne ucely, ¢i uz su umiestnené v kaplnke, v altanku alebo
venované mladomanZzelom ako svadobny dar.

Jakubovu tvorbu moézete najst’ napriklad v pravoslavnom chrame sv.
Rastislava v Snine, kde sa nachadzaju tri zvony — jeden ma vahu 20 kg,
druhy 50 kg a treti az 120 kg, na ranéi ,,Breziny“ v obci Pavlovce, kde
najdete 45 kilogramovy a mensi 10 kilogramovy zvon, v obci Beloveza
v gréckokatolickom chrame sa nachddza zmensSenina troch historickych
zvonov s priemerom 14, 16 a 23 cm. Dalsie desiatky zvonov z Jakubovej
dielne sa nachadzaju po celom Slovensku.

Tento mlady zvonolejar z okresu Stropkov aktivne prispieva aj
K prezentacii zvonolejarskeho remesla na roznych jarmokoch
a sutkromnych akciach, kde pred zrakmi divakov odlieva zvony priamo
na mieste. Stretnut’ ste ho uz mohli na Festivale Eurépskeho 'udového
remesla v Kezmarku alebo na Radvanskom jarmoku v Banskej Bystrici.

Jakub Vorobel
Chotca 135
090 21 Chotca

Tel. ¢.: 0918 300 099
Email:vorobeljakub@gmail.com

Facebook: Jakub Vorobel —
zvonolejarska dielia
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Rodinna véelia farma MATIS-NEKTAR

Mata$ Stefaniin
Bukovce 87
090 22

Tel: 0914 104 937

Email: V¢elia farma MATIS — NEKTAR
je rodinnou v¢elou farmou sidliacou
v Bukovciach,  ktorej  hlavnym
predstavitelom je Mati§ Stefaniin.
Vcelia farma vyrdba rozne vcelie
produkty od medu, medoviny, cez
vceli pel’ az po sviecky.

Med ponuka tito vcelia farma
kvetovy, ako aj medovicovy (lesny)
med, ktory ma oproti kvetovému
medu tmavsiu farbu a obsahuje

menej cukrov, avSak viac mineralov ' 0 7

a vitaminov. At —t
Vcelia farma MATIS — NEKTAR

spracovava med aj do podoby Sluiby

medoviny, ¢i uz klasickej alebo

S prichut'ou cherry.

med kvetovy

med lesny — medovicovy
vceli pel’

propolisova mast’
propolisova tinktira
medovina - rézne prichute

Véeli vosk je vyuzivany na
vyrobu sviec. Tieto sviece horia
prijemnym plameniom, bez
odkvapkavania vosku anavySe aj
prijemne vonaju. Zaroven ide o ¢isto
prirodny produkt.

Propolis, ktory v€ely pouZivajlii na
vyplnenie neziaducich otvorov v uli,
je spracovavany na propolisovu ) T
mast’ a propolisovu tinktaru. . -

Pelové zrna rastlin, ktoré¢ vcely
zbieraju, spracovavaju a ukladaju do
buniek plastov, si zname ako vceli
pel. Vceli pel' sa vdaka svojim
uc¢inkom vyuziva ako vyzivovy
prostriedok, ako aj na kozmetické
ucely. Vcelia farma ponutka véeli pel’
V jeho Cistej forme.
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Mladych T'udi, ktori by sa venovali pestovaniu ovocia a zeleniny, nie
je v okrese Stropkov vela. V obci Sandal viak vyrastla mala rodinna
firma, ktora sa nastrah tohto odvetvia nezlakla a zalozila Sad Sandal,
Ktory ma viziu pestovania uzko $pecializovanych plodin v biokvalite.

Zamerom tejto firmy je prevazne pestovanie drobného ovocia, ktoré
si zékaznici moZu prist’ aj samostatne nazbierat. Samozrejmostou je aj
pestovanie a produkcia domacej zeleniny.

Vsetko ovocie a zelenina je produkovana v biokvalite. VyZiva je
rastlinam dopliiand prostrednictvom prirodnych hnojiv. Odburitiovanie sa
realizuje ruéne, a to aj napriek tomu, Ze takyto postup je pracny a zdihavy.
Sad Sandal sa vyhyba akejkol'vek forme chemickych postrekov, ¢o ich
vyrobkom zabezpecuje vyborni chut’ a vd’aka zachovaniu Zivin aj vyssiu
vyzivova hodnotu.

Svoju produkciu planuje Sad Sandal do buducnosti rozsirit’ aj o dalsie
druhy ovocia a zeleniny. Sad Sandal sa snaZi priniest do domacnosti
lokalne produkty, ktoré prichddzajii na naSe stoly Cerstvé a dozreté.
Lokalnu zeleninu aovocie zo Sadu Sandal si mozete zakupit aj
Vv bezobalovom obchode Spajza — inak.

Produkty

Cesnak
Cibul'a
Zemiaky
Vajcia
Uhorky
Cuketa
Tekvica
\YEUTY

Sad Sandal
Filip Stolarik

091 01 Sandal

IS Tel. &.: 0948 515 388

| Email: stolarik.filip@gmail.com
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Prilenica Sandal

Palenica §andal, S.r.0.
Sandal 14
091 01 Stropkov

Ing. Tomas Dovic¢ak
Tel: 0915 883477

Email: dovicak@gmail.com
Web:

Facebook: Palenica Sandal, sro
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PALENICA

V roku 2013 bola do prevadzky
uvedena prva pestovatel'ska palenica
Vv okrese Stropkov. Novootvorena
palenica sa nachadza priamo v
centre obce Sandal, v budove
byvalého pohostinstva a predajne
potravin, ktord preSla rozsiahlou
rekonStrukciou.

V palenici sa nachadza
najmodernejSia technoldgia vdaka
ktorej vam s vyuZitim najnovSich
poznatkov v procese palenia vypalia
destilat  podla  vaSho  gusta.
Zariadenie palenice je najvyssej
kvality a spiia  najprisnejsie
podmienky EU. Cely systém
umoznuje aktivne riadit’ lichovitost,
ovplyviiovat’ chutové a aromatické
vlastnosti destilatov.

Kazdy kvas je  destilovany
samostatne, aby bola  zaruCena
jedine¢nost’ vasho ovocného destilatu.
Minimdlne mnozZstvo na vypalenie je
100 litrov. Po kazdej destilacii je
aparatira premyvana - cela rektifikacna
kolona 1 samotny kotol su vycistené
tlakom vody.
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Nesoldik

BEZOBALOVY OBCHOD

Obchod s potravinami, ktory je inSpirovany tradiciou a laskou. Za
Spajzou-inak stoji rodina na ¢ele s MaroSom a jeho $armantnou
manzelkou Gabrielou a dvoma detmi Mariou Lujzou a Jakubom Janom.
Obchod Spajza-inak je charakteristicky principom bezobalového
nakupovania, ¢o znamena, ze v iom moéze zékaznik nakupovat’ do znovu
pouzitel'nych vrectiSok, naddob, ktoré si prinesie sim so sebou alebo si
mu poskytnuté papierové vreckd, ktoré elimindciou plastov zaroven
pomahaja chranit’ Zivotné prostredie.

V ponuke najdete Siroky vyber chutnych strukovin, vlociek, ryze,
semien, bylinkovych ¢ajov a d’alsich pochutin. Sirok ponuku miik, ktort
vam Spajza-inak pontika, ocefiuju najmi gazdinky, ktoré doma pecn
chutné kvaskové pecivo. Srdcovkou sympatickej rodinky je predavané
korenie od Davida Juraska — Davidkovo korenie, pretoze perfektne
dopiia chut pripravovanych jedal.

Lokalne produkty:

Tradi¢né rodinné bylinkové produkty od rodiny Ka¢marcikovej
Med od miestnych predajcov — Fotko, Zelenak

Kvaskové pecivo od Tajomnych Karpat

Sezonne produkty zo Sadu Sandal

Tasky, ¢iapky

Hackované hracky

Zakaznici radi nakupuju aj zdravé bylinkové sirupy, chutnu prazenu
kavu, kvalitné vina a ¢apovantl drogériu, ktori vam tento obchod taktiez
pontka. Cielom rodinky Klikovych je dbat’ na kvalitu kupovanych
potravin, preto ich nakupuju najmd od slovenskych a ceskych
dodavatelov. V tomto obdobi ponuka Spajza-inak aj zdravé, domace
plodiny zo zahrad lokalnych pestovatel'ov. V ponuke najdete zemiaky,
hokkaido tekvicu, cesnak, cibul'u a iné dobroty.

Spajza-inak si svojich zakaznikov ziskava nielen v Stropkove, ale aj
na celom Slovensku, ked’Ze vyrobky, ktoré pontka, si je mozné zakupit’
aj cez internet na webovej stranke srovnomennym nazvom:
www.spajza-inak.sk. Obyvatelia mesta Stropkov maju moznost’ vyuzit
aj bezplatny dovoz zaktpeného tovaru k nim domov.

Obchodik najdete na ulici Hviezdoslavovej 1, oproti VUB banke,
v budove Autoskoly Ivana. Parkovanie je moZzné priamo pred
obchodom.

 Spajza inak - chutné a zdravé
potraviny pre celi rodinu

Spajza-inak.sk
MGKLIKA s.r.o.
Vranovska 7

091 01 Stropkov

Tel. ¢.: +421 907 491 881

Email: obchod@spajza-inak.sk

Facebook: Spajza-Inak Web: www.spajza-inak.sk

Otvaracia doba

Po-Pia: 08:00 -17:00

So: 7:30-11:00

Ne: Zatvorené

Osobné odbery v inu dobu
po dohode

Kontakt predajia
Hviezdoslavova 1/1,

091 01 Stropkov
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