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ÚVOD 

 

 

 

 

Cieľom tejto publikácie je priniesť prehľad 

lokálnych výrobcov z okresu Stropkov a ich produktov. 

Podpora lokálnych farmárov, remeselníkov a výrobcov 

v okrese Stropkov prináša benefity pre spotrebiteľov, 

producentov i rozvoj okresu. Chceme pomôcť 

s vytvorením podmienok pre rast malých miestnych 

firiem, ktoré im pomôžu zvýšiť predaj, výrobu a aj 

zamestnanosť v okrese.  

 

Kúpou lokálnych produktov nielen podporujete 

miestny rozvoj, ale zároveň dávate možnosť prežiť 

remeslám našich otcov a mám. Pri miestnych 

potravinách viete čo jete a zároveň pomáhate 

minimalizovať negatívne dopady dopravy potravín 

a výrobkov, častokrát cestujúcich z odľahlých krajín.  

 

Vyhľadávanie podnikateľov bolo uskutočnené miestnym zisťovaním a ich priamym oslovením. Sme hrdí na to, že vám môžeme prezentovať 

šikovných remeselníkov, výrobcov, pestovateľov a chovateľov z okresu Stropkov. Ak aj vy medzi nich patríte a chcete takouto formou prezentovať 

svoje lokálne produkty, kontaktuje nás telefonicky: 0907 151 408, 0907 151 439 alebo emailom na info@nrostropkov.sk.  

 

 

 

 

 

   

Spracovalo:  

Centrum pre podporu rozvoja okresu Stropkov, n.o., 

Hviezdoslavova 7/7 (II. poschodie, č. dv. 201) 

091 01 Stropkov,  

email: info@nrostropkov.sk  

web: www.nrostropkov.sk 

tel. č.: 0907 151 408, 0907 151 439 

  

Fotografie mesta Stropkov:  

Andrej Belovežčík – 

www.photogallery.abell.sk,  

 

Fotografie jednotlivých produktov 

a prevádzok boli dodané jednotlivými 

prezentovanými lokálnymi producentmi 

Záštitu nad projektom prevzalo: 

Mesto Stropkov 

Mestský úrad 

Hlavná 38/2 

Stropkov 091 01 

Slovenská republika 

email: podatelna@stropkov.sk  

web: www.stropkov.sk 

tel. č.: +421 54 4868 800 

 

 

 

 

                                             
 

 

 

 

 Centrum pre podporu rozvoja okresu Stropkov, n.o. – projekt realizovaný s finančnou podporou Ministerstva 

investícií, regionálneho rozvoja a informatizácie SR  – program Podpora najmenej rozvinutých okresov                                                                                                                                 

a regionálny rozvoj 

 
  

 

mailto:info@nrostropkov.sk
mailto:info@nrostropkov.sk
http://www.nrostropkov.sk/
http://www.photogallery.abell.sk/
mailto:podatelna@stropkov.sk
http://www.stropkov.sk/
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TRADIČNÉ RODINNÉ 

BYLINKOVÉ PRODUKTY 
 

PRODUKTY Z BYLÍN 
 

V rodine Kačmarčíkovej sa tradícia 

bylinkárstva prenáša už 4 generácie. Dedí sa 

u nej láska k bylinkám i spôsoby ich využitia. 

Zber divorastúcich aj pestovanie šľachtených 

bylín je každodennou súčasťou ich rodinného 

života. Vyrábajú čaje z jednodruhových 

byliniek, ako aj rôzne bylinkové zmesi 

a najnovšie aj bylinkové sirupy. Momentálne 

pripravujú 21 druhov domácich bylinkových 

sirupov, ktoré sú čistým extraktom byliniek 

s cukrom. Práca rodiny Kačmarčíkovej je 

výsostne ručná – od zberu, pestovania, 

sušenia, rezania byliniek až po tradičné 

spôsoby macerácie a výroby sirupov podľa 

starodávnej rodinnej receptúry.  

Divorastúce bylinky zbierajú v blízkom 

okolí, či vo vzdialenejších oblastiach, avšak 

vždy tak aby produkty z ich byliniek boli 

naozaj čistým darom prírody.  

 

Bylinky, ktoré v našej prírode bežne nie 

je možné nájsť, pestujú. Plochy na 

pestovanie a množstvo byliniek je 

prispôsobené doterajšej spotrebe. 

Samozrejmosťou je ručná práca – od 

sadenia, cez starostlivosť až po zber. V ich 

záhrade majú napr. levanduľu, šalviu, palinu, 

yzop, rakytník, alchemilku, echinaceu 

a mnoho ďalších.  

Rodina Kačmarčíkovcov nevyužíva 

žiadne chemické postreky. Jediným kritériom 

pre nich je, aby produkt z ich bylín mohli dať 

bez obáv na stôl vlastným deťom.  

 

 

DISTRIBÚCIU PRODUKTOV ZABEZPEČUJÚ KAČMARČÍKOVCI FORMOU „ PREDAJA Z DVORA“. MÔŽETE ICH NAVŠTÍVIŤ 

PRIAMO DOMA, KDE RADI POSKYTNÚ VIAC INFORMÁCIÍ O PRODUKTOCH ALEBO SPOLU SPOZNÁTE JEDNOTLIVÉ BYLINKY 

A ICH ÚČINKY. 

 

Mgr. Helena Kačmarčíková – FlórKa, Turany nad Ondavou 134, 090 33, tel: 0908 302 700, email: bylinky.caje@gmail.com     

Facebook: Tradičné rodinné bylinkové produkty    https://www.florka.sk/ 

Prvoradým produktom sú domáce bylinkové 

sirupy. V súčasnosti je to až 21 rôznych 

jednodruhových a ovocno - bylinkových sirupov 

s cukrom. Ak je to potrebné, cukor je nahrádzaný 

medom. Ďalším produktom sú balené 

jednodruhové bylinky a bylinkové zmesi. Zmesi 

sú pripravené pre najbežnejšie požiadavky, ale 

pripravujú aj tzv. zmesi „na mieru“ – po hlbšom 

sa oboznámení so zdravotným stavom  a 

konzultácii s lekárom. V menších množstvách 

pripravujú aj maste, tinktúry a oleje. 

 



4 

 

PREHĽAD LOKÁLNYCH 

PRODUKTOV V OKRESE 

STROPKOV 

 

MESTO STROPKOV 

 

 

 

VIDIŠČÁK 

 

Hydinová farma Vidiščák 

Chotča 4 

090 21 Chotča 

 

Kamil Vidiščák: 0917 389 608 

Tomáš Vidiščák: 0918 730 726 

Paula Vidiščáková: 0915 671 440 

   

e-mail: kamilvidiscak@gmail.com 

Facebook: Hydinová Farma Vidiščák 

 

 

OTVÁRACIE HODINY NA FARME: 

 

Po–Ne: 8:00 – 16:00 

alebo po telefonickej dohode  

aj mimo týchto hodín 

 

 

HYDINOVÁ FARMA 
 

Rodinná farma sa zaoberá 

chovom nosníc vo voľnom výbehu 

a predajom vajec a nosníc. Voľný 

výbeh nosniciam zabezpečuje 

dostatok pobytu na slnku a tak 

prísun vitamínu D, ktorý sa 

pozitívne podpisuje na kvalite 

vajec. Chov sa nachádza v obci 

mimo hlavných ciest, čo 

zabezpečuje čistejšie ovzdušie pre 

nosnice. Nosnice sú kŕmené 

zmesou, ktorú si táto farma dáva 

vyrábať priamo na mieru pre svoj 

chov. Zmes neobsahuje žiadne 

geneticky modifikované organizmy 

(GMO), ani žiadne farbivá. Farma 

dáva dôraz na ekologickejší chov 

hydiny tradičným spôsobom chovu, 

aby tak zákazníkom ponúkali 

chutná a zároveň kvalitnú hydinu 

a jej produkty.  

  

Vajcia sú na tejto rodinnej farme 

zbierané ručne po hniezdach, ktoré 

sú rozmiestnené v halách.  

 

Predaj vajec je uskutočňovaný  

v rámci mesta Stropkov dovozom 

priamo k zákazníkovi po 

telefonickej objednávke alebo 

priamo na farme nachádzajúcej sa 

v obci Chotča, kde môžete zároveň 

voľný výbeh nosníc aj vidieť.   

 

Z vajec z Hydinovej farmy 

Vidiščák sú pripravované jedlá 

v školách v meste Stropkov 

a niektorých školách v meste 

Prešov. Rodinná farma vajcia 

dodáva aj do obchodnej siete Fresh. 

 

 

        

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

Služby 
 

• Predaj vajec 

• Predaj nosníc 
 

 

 
 

 

mailto:kamilvidiscak@gmail.com
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VČELIA ALCHÝMIA 

VČELIA FARMA 

Včelia Alchýmia je malá rodinná včelia farma situovaná v okrese 

Stropkov. Široko ďaleko sa nenachádza žiadna priemyselná oblasť, 

v poľnohospodárstve žiadne včelársky významné rastliny ošetrované 

pesticídmi, iba čistá príroda. Títo certifikovaní registrovaní hobby včelári 

s profesionálnymi postupmi a rodinnou tradíciou sú aj držiteľmi 

certifikátov z apiterapie, zapojení v projekte BlesaBee. Pri ošetrovaní 

včelstiev používajú predovšetkým biotechnické opatrenia a čoraz viac sa 

snažia uberať k prírodnému včeláreniu.  

 

Včelia Alchýmia sa zaoberá nielen produkciou medu, ale 

predovšetkým spracovaním ďalších včelích produktov. Vyrábajú 

propolisové tinktúry, mastičky, čípky, výrobky z včelieho vosku a mnoho 

iných výrobkov. Ich produkty sú vysoko kvalitné a vždy čerstvé - 

vyrábajú ich pravidelne v malom množstve.  

 

 

 

 

 

 

 
 

Včelia Alchýmia 

 
Email: vcelia.alchymia@gmail.com 

Vyšná Olšava 

Tel. č.: +421 910 183 376 

 

Facebook: Včelia Alchýmia 

 

 

 

Produkty 
 

• Propolisové maslo 

• Propolisová čokoláda 

• Masť na ženské problémy 

• Kostihojová tinktúra 

• Voskové tehličky 

• Voskový zábal 

• Zavoskované obrúsky  

• Trúdie mlieko 

• Tinktúra z Víjačky voštinovej 

• Viečkovica, Propolisový likér 

• RAW Ambrózia - Perga – Včelí chlieb 

• Ochutené minimedíky,  

• Vlašské orechy v mede, Physalis v mede 

• Propolisová tinktúra, Propolisové čípky, Propolisové čípky 

s rakytníkovým olejom,  

• Propolisový olej 

• Propolisová masť s nechtíkom 

• Propolisová masť s Cejlónskou škoricou 

• Kostihojová masť s propolisom, Kostihojová masť, 
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MUSINSKY.SK 

 

 

Peter Mušinský  

Mlynská 699/19 

091 01 Stropkov 

    PM.ml - 0907 405 698 

    PM.st - 0904 338 563 

E-mail: peter@musinsky.sk 

Facebook: Drevorezba 

http://www.musinsky.sk 

 

 

 
 

 

REZBÁRSTVO 
 

Výtvarný klub v Stropkove 

združuje ľudí spájajúcich umelecký 

cit a túžba vždy znova a znova brať 

do rúk štetec či rezbárske náčinie a 

vytvárať niečo nové, 

neopakovateľné, čo naplní jednu 

túžbu a potom ich ženie za ďalšou. 

Medzi nich patria aj Peter Mušinský 

st. a jeho syn Peter ml.  

Peter Mušinský st., rezbár 

samouk, už od malička ako chlapec 

vyrezával z dreva hlavne pištole a 

valašky. Začínal s reliéfmi, neskôr 

prešiel k figurálnym plastikám. Od 

osemdesiatych rokov sa venuje 

insitnému umeniu s ľudovými a 

prírodnými motívmi. Drevo mu 

poskytuje hlboké pochopenie, ale aj 

objavovanie bohatých tvarov a 

výrazových možností. Pracuje 

prevažne s lipou, ale aj s dubom, 

orechom, borovicou či tujou. 

Najtvárnejšia je asi lipa. Na veľa 

veci prišiel sám a poznatky z 

rezbárstva získaval aj na plenéroch 

a seminároch, ktorých sa 

zúčastňoval. Práce má vystavené v 

rôznych interiéroch a exteriéroch, 

na Slovensku i v zahraničí. Najďalej 

sa dostali do New Yorku a 

Austrálie. 

Z jeho prác, ktoré sú v 

súkromných zbierkach, sa tešia 

majitelia v Holandsku, Francúzsku, 

Taliansku, Rakúsku, Poľsku i v 

Čechách. Spočítané práce, ktoré 

vytvoril, nemá, ale bude ich viac 

ako sto. Veľkosťou od figúrok až po 

postavy dosahujúce dva metre. 

Samostatné výstavy mal v 

Stropkove, vo Vranove a Svidníku. 

Zúčastňoval sa pravidelne národných 

výstav v Ružomberku a získal aj 

celoslovenské ocenenia. K rezbárstvu 

priviedol aj svojho syna Petra juniora. 

Na rozdiel od jeho otca mu je v 

rezbárstve bližšia abstrakcia ako 

realita. Pre jeho tvorbu je príznačné 

využívanie sakrálnych motívov. Je 

zástanca moderného zmýšľania v 

umení a otec je viac konzervatívny, tým 

sa vzájomné perfektne doplňujú.  

 

 

        

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Služby 
 

• Drevené kríže 

• Plastika 

• Monumentálna plastika 

• Reliéf 

• Gravírovanie 

• Úžitková drevorezba 

• Gravírovanie 

 

     
 

http://musinsky.sk/Kontakt/peter@musinsky.sk
http://www.musinsky.sk/
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AGRO EKO SLUŽBY, s.r.o. 

Bukovce 130, 090 22 Bukovce 

Email: agroekobukovce@gmail.com 

Tel.: 0903212107 

 

OTVÁRACIE HODINY 

Po–Pia: 6:30 – 12:00, 15:00- 17:00 

So: 7:00 – 9:30 

Ne: Zatvorené 

 

 

 

 

 

AGRO EKO SLUŽBY, S. R.O. BUKOVCE 
 

OVČIE PRODUKTY 

Spoločnosť AGRO EKO SLUŽBY, s.r.o., pôsobí na trhu od roku 

1997. Zaoberá sa živočíšnou a rastlinnou výrobou. Dominantná je 

živočíšna výroba s chovom 1300 ks oviec a 350 ks hovädzieho dobytka. 

Celá živočíšna a rastlinná výroba je zaradená v systéme ekologického 

hospodárenia. Živočíšna výroba je zameraná na produkciu hovädzieho 

mäsa a na chov mladého dobytku. V chove oviec je prioritnou oblasťou 

výroba BIO ovčieho hrudkového syra a bryndze pre domácich 

odberateľov. Rastlinná výroba je prevažne zameraná na výrobu krmovín 

pre živočíšnu výrobu.  

AGRO EKO SLUŽBY, s.r.o. zamestnáva 23 ľudí a v okrese Stropkov 

je jedinou farmou, ktorá sa zaoberá spracovávaním ovčieho mlieka, 

výrobou ovčieho hrudkového syra a bryndze. Výrobky sú ekologicky 

spracovávané, bez použitia chemických prísad pri mliečnych výrobkoch, 

preto sú na vysokej kvalitatívnej a bio úrovni.  

 

 

 

 

 

Produkty 
 

Bryndza 
 

 
 
 

Ovčí hrudkový syr  

  

 

• vyrobená len z ovčieho 

hrudkového syra bez tepelnej úpravy. 

Bryndza obsahuje až 1000 násobne 

viac užitočných mikroorganizmov ako 

jogurty. Tento vynikajúci bioprodukt 

je výdatným zdrojom kvalitných 

bielkovín, minerálov a vitamínov B-

komplexu. Pre tých, ktorí majú radi 

ostrejšiu bryndzu s výraznejšou 

chuťou sa odporúča ponechať ju jeden 

až dva dni dozrievať pri teplote do 20 

°C. Pri teplote do 5 °C vydrží bez 

problémov dva týždne. 

 

• obľúbený je čerstvý, 

nevykysnutý, najradšej jednodňový, 

aby tzv. vŕzgal. Nevyzretý  a 

nevykysnutý syr je však potrebné 

dochucovať, je ťažšie stráviteľný a 

menej vhodný pre ľudskú výživu. Ak 

si kúpite čerstvý syr nechajte ho 

dozrieť aspoň 3 až 4 dni pri teplote 

okolo 16 °C. Syr je po vyzretí plne 

stráviteľný a vhodnejší na 

konzumáciu. Takto vyzretý syr  sa dá 

jesť v neupravenom stave, dá sa 

konzervovať napríklad naložením do 

oleja alebo aj vyprážať. Syr je 

vyrobený iba z ovčieho mlieka s plným 

obsahom tuku. Mliečny tuk dodáva 

syru chuť a syrovú arómu. 
 

mailto:agroekobukovce@gmail.com
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KMIŤ 
 

 
KMIŤ s.r.o. 

Pri rybníku 1851/11 

091 01 Stropkov 

tel.: 0903 609 843 

   

e-mail: kmit@kmit.eu 

email : vitraze@kmit.eu 

Facebook: kmit.stropkov 

http://www.kmit.eu 

 

 
 

Vybrané výrobky nájdete aj v predajni: 

 

NÁBYTOK KMIŤ 

Hlavná 30, 091 01 Stropkov 

 

OTVÁRACIE HODINY: 

Po–Pia: 9:00 – 17:00 

So: 9:00 – 12:00 

Ne: Zatvorené 

 

 

          

VITRÁŽE 
 

V roku 1990 vzniklo 

stropkovské združenie fyzických 

osôb v podobe rodinnej firmy JAK 

DUP (skratka vyjadrovala mená 

a podnikateľské zameranie 

výrobnej služby: Jozef a Agáta 

Kmiťoví – dekorácia úžitkového 

porcelánu). Spoločnosť sa teda 

začala zaoberať dekoráciou 

porcelánu a skla. Podnikatelia 

majúci rodinné väzby na Bruntálsko 

(ČR), kde v meste Vrbně pod 

Pradědem existovala už takmer 200-

ročná tradícia výroby šnúrok, sa 

rozhodli vzhľadom k vysokému 

dopytu na trhu a neexistujúcej 

výrobe tohto tovaru na Slovensku 

k preorientovaniu hlavného smeru 

svojho podnikania na výrobu tohto 

tovaru. A tak na prelome rokov 

1991/1992 začala firma rozšírená 

o synov Jozefa a Radka, vyrábať aj 

šnúrky do všetkých typov detskej, 

dámskej a pánskej obuvi. K ďalším 

produktom, ktoré táto rodinná firma 

na trhu ponúka, patria odevné 

šnúrky, murárske šnúry, žalúziové 

šnúry, padákové šnúry, tesniace 

šnúry, ohradníkové lanka, pásy 

a ďalšie šnúry pre domácnosti, 

športové účely a využitie 

v priemysle.  

V roku 2000, keď došlo k útlmu 

aktivít maľovania porcelánu, sa 

firma JAK DUP preorientovala na 

výrobu vitráže technikou Tiffany, 

teda umeleckej kompozícii 

farebných skiel podľa predom 

stanoveného nákresu. Firma 

zhotovuje vitráže okien, dverí, 

rozdeľovacích stien, či výplne 

nábytkových súprav či iných 

dekoračných predmetov.  

V meste Stropkov sa firma 

podieľala na tvorbe vitráží pre 

národnú kultúrnu pamiatku 

Sanktuárium Najsvätejšieho Tela 

a Krvi Kristovej (rímskokatolícky 

kostol), na tvorbe vitráží pre 

gréckokatolícky kostol sv. Cyrila 

a Metoda, gréckokatolický kostol sv. 

Petra a Pavla v miestnej časti Bokša 

alebo Cirkevnej základnej škole sv. 

Petra a Pavla. 

V okrese Stropkov firma vytvorila 

vitráže pre rímskokatolický kostol sv. 

Jozefa v Breznici, gotický kostol sv. 

Mikuláša v Stročíne, rímskokatolícky 

kostol Povýšenia svätového kríža 

v Duplíne. Ich vitráže zdobia aj kostoly 

v Košickom a Prešovskom kraji 

a rôznych firmách a rodinných 

domoch. 

 

 

        

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 

 

  

 
 

Služby 
• Vitráže 

• Vázy 

• Šnúrky 

• Laná 

• Švihadlá 

• Bielizňové šnúry 

• Šnúrky na okuliare 

• Lemovky 

• Ripsové stuhy 

• Popruhy 

• Vôdzky pre psov 

• Siete pre šport a záhradu 

• Ohradníkové pásy a lanká 

• Šnúry pre stavebný priemysel 

• Dekoračné predmety 

 

 
 

 

 

 

mailto:kmit@kmit.eu
mailto:vitraze@kmit.eu
http://www.kmit.eu/
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Ing. Martin Zeleňák 

Chotča 136 

090 21 Chotča 

 

Tel. č.: 0910503707 

 

Email: zelo.m@centrum.sk 

 

 

ZELEŇÁK 
VČELIA FARMA 

Jedinečnosť medu z tejto včelnice pozostáva predovšetkým 

z druhovej rozmanitosti rastlín v okolí včelnice. Blednica sa vyznačuje 

najpočetnejším výskytom čerešne vtáčej v širokom okolí. V kombinácii 

s javormi a lesnými bylinami, ktoré kvitnú od začiatku apríla do mája, 

zabezpečuje hustý jarný med s vôňou poľných čerešní.  

Koncom jari patrí k významným producentom peľu a nektáru hloh 

obyčajný, malina lesná, vzácna krušina jelšová a sprievodné rastliny, ako  

hluchavka, či púpava.  

V druhej polovici leta, pri treťom vytáčaní medu je pre včelárov 

z Včelej farmy Zeleňák dôležité počasie v čase kvitnutia ostružiny 

černicovej – černica a lipy malolistej. Svojpomocne sejú aj facéliu 

vratičolistú, ktorá dáva medu nevšednú citrónovú vôňu a tmavohnedú 

farbu.  

To všetko spolu s poctivou prácou včiel a včelára a vyše tridsať 

ročnými skúsenosťami odovzdávanými z generácie na generáciu dáva 

predpoklad k vysokej kvalite medu a udržaniu bohatej diverzity časti 

okresu Stropkov-Blednica.  

Včelia farma Zeleňák ponúka aj včelie rodiny, ktoré už boli takto  

umiestnené vo včelniciach v okrese Stropkov v obci Chotča a Bystrá 

a približne 10 rodín v rôznych včelniciach v okrese Prešov.   

 

 

 

 

 

 
 

 

Produkty 
 

• Med  

• Propolis 

• Včelie rodiny 

 

 

mailto:zelo.m@centrum.sk
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TAJOMNÉ KARPATY 

 

TAJOMNÉ KARPATY, s.r.o. 

Suchá 19  

090 23 Vladiča  

Ján Arbet  

Kamil Soóš 

Tel: 0904 743 162 

Email: info@tajomnekarpaty.com 

 

Facebook: Tajomné Karpaty 

 

http://www.tajomnekarpaty.com 

 

Trasy a termíny jázd na koňoch: 

http://tajomnekarpaty.com/o-stranke/ 

 

 
 

 

 
 

 

BRAŠNÁRSTVO 
 

Za projektom Tajomné Karpaty 

sú dvaja nadšenci koní a prírody Ján 

Arbet (Dragovid) a Kamil Soóš. Ján 

Arbet rieši reklamu, objednávky 

a venuje sa aj ručnej výrobe z kože. 

Kamil Soóš sa už viac ako 20 rokov 

špecializuje na pozorovanie vlkov 

práve v oblasti Karpát. Tajomné 

Karpaty prevedú na konských 

chrbtoch okolím obce Suchá aj 

úplných začiatočníkov, ktorí na 

koni nikdy nejazdili, a zároveň 

vám porozprávajú o zážitkoch 

s divými zvieratami.  Okrem chovu 

koní a jazdeniu sa nadšenci prírody 

z Tajomných Karpát venujú aj 

ručnej výrobe z kože, pečeniu 

kváskového chleba a pečiva, výrobe 

bavlnených sieťok na ovocie, 

zeleninu, či výrobe ľanových 

vreciek na pečivo a bylinky.  

 

Hovädzia koža je úžasný 

materiál, z ktorého sa dajú podľa 

fantázie a želania vyrobiť krásne 

a trvanlivé výrobky. Takáto výroba 

nadväzuje na staré brašnárske 

a remenárske umenie. Z kože sa dá 

vyrobiť všeličo, napríklad aj: 

westernové brašne za sedlo, opasky, 

dámska kabelka, brašna na 

notebook, kapsa na hrušku sedla, 

puzdro na okuliare, či puzdro na 

nôž. Všetky výrobky sú vyrábané 

ručne podľa požiadaviek zákazníka.  

 

 

 

 

 

        

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Služby 
 
• ručná výroba z kože:   

westernové brašne za sedlo, 

opasky, kabelky, brašne na 

notebook, puzdra na okuliare 

a nože,  

• kváskový chlieb, pečivo 

• bavlnené sieťky na ovocie, 

zeleninu 

• ľanové vrecká na pečivo, 

bylinky 

 

 
 

mailto:info@tajomnekarpaty.com
http://www.tajomnekarpaty.com/
http://tajomnekarpaty.com/o-stranke/
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Jakub Vorobeľ 

Chotča 135 

090 21 Chotča 

 

Tel. č.: 0918 300 099 

Email:vorobeljakub@gmail.com 

 

Facebook: Jakub Vorobeľ – 

zvonolejárska dielňa 
 

 

  
JAKUB VOROBEĽ 

ZVONOLEJÁRSTVO 

Jakub Vorobeľ z Chotče je najmladším zvonolejárom na Slovensku. 

Tomuto netradičnému remeslu, špecializovanému na výrobu zvonov 

a odlievanie bronzových diel, sa začal venovať keď mal 14 rokov. 

Priviedla ho k nemu láska k zvuku zvonov, ktorá sa podľa jeho názoru 

nedá k ničomu inému prirovnať.  

Zvonolejárstvo bolo jeho koníčkom popri štúdiu na konzervatóriu 

v Košiciach, kde študoval hru na gombíkový akordeón. Remeslu 

zvonolejárstva sa priučil sám, a to metódou pokus-omyl. Všetko potrebné 

na výrobu zvona si sám či už vyrobil alebo zabezpečil. Prvý zvon 

s ktorým bol spokojný sa mu podarilo odliať až po dvoch rokoch. Jakub 

sa venuje najmä odlievaniu zvonov, a to rôznych veľkostí, od malých 

s priemerom 14 cm až po také, ktoré majú priemer 70 cm a váhu 300 kg.  

Zvony sú vyrábané tradičnou stredovekou metódou. Jakub si najprv 

vypočíta profil a následne tón zvona. Zvon obsahuje celé spektrum tónov, 

preto musí vybrať pre zvon taký tón, aby prípadne ladil aj k ďalším 

zvonom pri ktorých je umiestnený. Nákres musí byť presný, aby po 

výrobe šablóny a formy zvona a následnom odliatí zvona, mal tento 

presne taký tón, aký si na papieri navrhol. Za pomoci prvej šablóny sa zo 

zmesi hliny, piesku, slamy a piva vyformuje prvá forma, ktorá sa nazýva 

jadro. Táto forma kopíruje vnútro zvona. Druhá sa volá falošný zvon a 

kopíruje vonkajšok zvona. Formy sa navoskujú a nalepia sa na ne texty 

a ornamenty. Následne sa vytvorí tretí diel formy, ktorý sa nazýva plášť. 

Forma sa vypáli a rozbije, falošný zvon sa vyhodí a ostatné dve formy sa 

použijú na naliatie bronzu. Formy sa následne dosušujú a keď je forma 

suchá, tak sa zvon odleje z bronzu. Forma musí vydržať teplotu až 1200 

stupňov. Zvon chladne v zemi v závislosti od jeho veľkosti niekoľko dní 

až mesiacov.     

Zvony, ktoré Jakub vyrába, sa prispôsobujú želaniam zákazníkov 

a slúžia na rôzne účely, či už sú umiestnené v kaplnke, v altánku alebo 

venované mladomanželom ako svadobný dar.  

Jakubovu tvorbu môžete nájsť napríklad v pravoslávnom chráme sv. 

Rastislava v Snine, kde sa nachádzajú tri zvony – jeden má váhu 20 kg, 

druhý 50 kg a tretí až 120 kg, na ranči „Breziny“ v obci Pavlovce, kde 

nájdete 45 kilogramový a menší 10 kilogramový zvon, v obci Beloveža 

v gréckokatolíckom chráme sa nachádza zmenšenina troch historických 

zvonov s priemerom 14, 16 a 23 cm. Ďalšie desiatky zvonov z Jakubovej 

dielne sa nachádzajú po celom Slovensku.      

Tento mladý zvonolejár z okresu Stropkov aktívne prispieva aj 

k prezentácii zvonolejárskeho remesla na rôznych jarmokoch 

a súkromných akciách, kde pred zrakmi divákov odlieva zvony priamo 

na mieste. Stretnúť ste ho už mohli na Festivale Európskeho ľudového 

remesla v Kežmarku alebo na Radvanskom jarmoku v Banskej Bystrici.  

 

 

 

 

 

Výrobky 
 

• Zvony 

 

• Zvončeky  

 

• Sošky 
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MATÚŠ ŠTEFANIŠIN 

 

Rodinná včelia farma MATIS-NEKTAR 

Matúš Štefanišin 

Bukovce 87 

090 22  

Tel: 0914 104 937 

Email: stefanisin.matus@gmail.com 

 

 

 
 

 

 

 
 

 

 

 

VČELIA FARMA 
 

Včelia farma MATIS – NEKTAR 

je rodinnou včelou farmou sídliacou 

v Bukovciach, ktorej hlavným 

predstaviteľom je Matúš Štefanišin. 

Včelia farma vyrába rôzne včelie 

produkty od medu, medoviny, cez 

včelí peľ až po sviečky.  

Med ponúka táto včelia farma 

kvetový, ako aj medovicový (lesný) 

med, ktorý má oproti kvetovému 

medu tmavšiu farbu a obsahuje 

menej cukrov, avšak viac minerálov 

a vitamínov.  

Včelia farma MATIS – NEKTAR 

spracováva med aj do podoby 

medoviny, či už klasickej alebo 

s príchuťou cherry.   

Včelí vosk je využívaný na 

výrobu sviec. Tieto sviece horia 

príjemným plameňom, bez 

odkvapkávania vosku a navyše aj 

príjemne voňajú. Zároveň ide o čisto 

prírodný produkt.  

Propolis, ktorý včely používajú na 

vyplnenie nežiaducich otvorov v úli, 

je spracovávaný na propolisovú 

masť a propolisovú tinktúru.  

Peľové zrná rastlín, ktoré včely 

zbierajú, spracovávajú a ukladajú do 

buniek plastov, sú známe ako včelí 

peľ. Včelí peľ sa vďaka svojim 

účinkom využíva ako výživový 

prostriedok, ako aj na kozmetické 

účely. Včelia farma ponúka včelí peľ 

v jeho čistej forme. 

 

 

 

 

 

        

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Služby 
 
• med kvetový 

• med lesný – medovicový 

• včelí peľ 

• propolisová masť 

• propolisová tinktúra 

• medovina - rôzne príchute 

 

 

mailto:stefanisin.matus@gmail.com
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SAD ŠANDAL 

RODINNÁ FARMA 

Mladých ľudí, ktorí by sa venovali pestovaniu ovocia a zeleniny, nie 

je v okrese Stropkov veľa. V obci Šandal však vyrástla malá rodinná 

firma, ktorá sa nástrah tohto odvetvia nezľakla a založila Sad Šandal, 

ktorý má víziu pestovania úzko špecializovaných plodín v biokvalite.  

Zámerom tejto firmy je prevažne pestovanie drobného ovocia, ktoré 

si zákazníci môžu prísť aj samostatne nazbierať. Samozrejmosťou je aj 

pestovanie a produkcia domácej zeleniny.  

Všetko ovocie a zelenina je produkovaná v biokvalite. Výživa je 

rastlinám dopĺňaná prostredníctvom prírodných hnojív. Odburiňovanie sa 

realizuje ručne, a to aj napriek tomu, že takýto postup je pracný a zdĺhavý. 

Sad Šandal sa vyhýba akejkoľvek forme chemických postrekov, čo ich 

výrobkom zabezpečuje výbornú chuť a vďaka zachovaniu živín aj vyššiu 

výživovú hodnotu.  

Svoju produkciu plánuje Sad Šandal do budúcnosti rozšíriť aj o dalšie 

druhy ovocia a zeleniny. Sad Šandal sa snaží priniesť do domácností 

lokálne produkty, ktoré prichádzajú na naše stoly čerstvé a dozreté. 

Lokálnu zeleninu a ovocie zo Sadu Šandal si môžete zakúpiť aj 

v bezobalovom obchode Špajza – inak.  

 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

  

Produkty 
 

• Cesnak   

• Cibuľa  

• Zemiaky 

• Vajcia 

• Uhorky  

• Cuketa 

• Tekvica 

• Maliny 

 

 

     

 

Sad Šandal 
Filip Stolárik 
091 01 Šandal 

 

Tel. č.: 0948 515 388 

 

Email: stolarik.filip@gmail.com 
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PÁLENICA 

ŠANDAL 
 

 
 

 

 

Pálenica Šandal, s.r.o.  

Šandal 14  

091 01 Stropkov  

Ing. Tomáš Dovičák  

Tel: 0915 883477  

Email: dovicak@gmail.com 

Web: www.palenicasandal.sk 

 

Facebook: Pálenica Šandal, sro 

 

 

 

 
 

 

 

PÁLENICA 
 

V roku 2013 bola do prevádzky 

uvedená prvá pestovateľská pálenica 

v okrese Stropkov. Novootvorená 

pálenica sa nachádza priamo v 

centre obce Šandal, v budove 

bývalého pohostinstva a predajne 

potravín, ktorá prešla rozsiahlou 

rekonštrukciou. 

V pálenici sa nachádza 

najmodernejšia technológia vďaka 

ktorej vám s využitím najnovších 

poznatkov v procese pálenia vypália 

destilát podľa vášho gusta. 

Zariadenie pálenice je najvyššej 

kvality a spĺňa najprísnejšie 

podmienky EÚ. Celý systém 

umožňuje aktívne riadiť liehovitosť, 

ovplyvňovať chuťové a aromatické 

vlastnosti destilátov. 

 

 

Každý kvas je destilovaný 

samostatne, aby bola zaručená 

jedinečnosť vášho ovocného destilátu. 

Minimálne množstvo na vypálenie je 

100 litrov. Po každej destilácii je 

aparatúra premývaná - celá rektifikačná 

kolóna i samotný kotol sú vyčistené 

tlakom vody. 

 

 

 

        

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Služby 
 

        
 

• Kvas je čerpaný obsluhou 

podtlakovou pumpou (žiadne ručné 

nalievanie do kotla) 

• Destilácia je prevádzaná na 

najmodernejšom destilačnom 

zariadení s deflátorom, ktorý 

umožňuje získať vysokú kvalitu 

destilátu i pri nízkej kvalite kvasu 

• Výhodné množstevné zľavy 

• Profesionálna obsluha a 

poradenstvo 

http://www.palenicasandal.sk/
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ŠPAJZA – INAK.SK 
BEZOBALOVÝ OBCHOD 

Obchod s potravinami, ktorý je inšpirovaný tradíciou a láskou. Za 

Špajzou-inak stojí rodina na čele s Marošom a jeho šarmantnou 

manželkou Gabrielou a dvoma deťmi Máriou Lujzou a Jakubom Jánom. 

Obchod Špajza-inak je charakteristický princípom bezobalového 

nakupovania, čo znamená, že v ňom môže zákazník nakupovať do znovu 

použiteľných vrecúšok, nádob, ktoré si prinesie sám so sebou alebo sú 

mu poskytnuté papierové vrecká, ktoré elimináciou plastov zároveň 

pomáhajú chrániť životné prostredie.  

 

V ponuke nájdete široký výber chutných strukovín, vločiek, ryže, 

semien, bylinkových čajov a ďalších pochutín. Širokú ponuku múk, ktorú 

vám Špajza-inak ponúka, oceňujú najmä gazdinky, ktoré doma pečú 

chutné kváskové pečivo. Srdcovkou sympatickej rodinky je predávané 

korenie od Dávida Juráska – Davidkovo korenie, pretože perfektne 

dopĺňa chuť pripravovaných jedál.  

 

 

 

Zákazníci radi nakupujú aj zdravé bylinkové sirupy, chutnú praženú 

kávu, kvalitné vína a čapovanú drogériu, ktorú vám tento obchod taktiež 

ponúka. Cieľom rodinky Klikových je dbať na kvalitu kupovaných 

potravín, preto ich nakupujú najmä od slovenských a českých 

dodávateľov. V tomto období ponúka Špajza-inak aj zdravé, domáce 

plodiny zo záhrad lokálnych pestovateľov. V ponuke nájdete zemiaky, 

hokkaido tekvicu, cesnak, cibuľu a iné dobroty.  

 

Špajza-inak si svojich zákazníkov získava nielen v Stropkove, ale aj 

na celom Slovensku, keďže výrobky, ktoré ponúka, si je možné zakúpiť 

aj cez internet na webovej stránke s rovnomenným názvom: 

www.spajza-inak.sk. Obyvatelia mesta Stropkov majú možnosť využiť 

aj bezplatný dovoz zakúpeného tovaru k nim domov.  

 

Obchodík nájdete na ulici Hviezdoslavovej 1, oproti VÚB banke, 

v budove Autoškoly Ivana. Parkovanie je možné priamo pred 

obchodom.  

 

 

 

 

 

       

   

 

 

 

 

 

 

 

ý 

 
 

Facebook: Špajza-Inak 

 

Špajza inak - chutné a zdravé  

potraviny pre celú rodinu   

                     

Špajza-inak.sk 

MGKLIKA s.r.o. 

Vranovska 7 

091 01 Stropkov 

 

Tel. č.: +421 907 491 881 

 

Email: obchod@spajza-inak.sk 

Web: www.spajza-inak.sk 

 

Otváracia doba  

Po-Pia: 08:00 -17:00 

So: 7:30-11:00 

Ne: Zatvorené 

Osobné odbery v inú dobu 

po dohode 

Kontakt predajňa  

Hviezdoslavova 1/1, 

091 01 Stropkov 

 

 

 

 

 

 
 
Lokálne produkty:  

 

• Tradičné rodinné bylinkové produkty od rodiny Kačmarčíkovej 

• Med od miestnych predajcov – Foťko, Zeleňák 

• Kváskové pečivo od Tajomných Karpát 

• Sezónne produkty zo Sadu Šandal 

• Tašky, čiapky 

• Háčkované hračky 

http://www.spajza-inak.sk/
mailto:obchod@spajza-inak.sk
http://www.spajza-inak.sk/

